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MENU FESTIF ,‘\\\

Une coupe de champagne et son trio
de mises en bouche par personne

« ENTREES -

Salade de poulpe
Marinée au citron confit , tomates

ou 2
Carpaccio de beeuf
Salade verte , copeaux de parmesan

* PLATS - o

Filet de dorade , pommes de terre vapeur,
sauce a manger

4]
ou
Filet de veau , léegumes du moment,
sauce aux morilles
31
ANy w

Tartare de beoeuf a l'italienne
Echalote confite , tomates confites ,
olives noires , copeaux de parmesan,
pesto basilic , pignons , persil plat

* DESSERT -

La surprise du chef

Pour finir ce repas en douceur...
Laissez-vous surprendre !
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