CARTE DU RESTAURANT

« ENTREES -

Poélée de seiches aux épices €21
Tomates cerises, panaché de poivrons,

oignons rouges, herbes, panisse croustillante

coulis de basilic
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Foie gras de canard mi-cuit €29
Brunoise de pommes au caramel de miel
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Velouté de légumes du moment €25

Carpaccio de loup au citron confit €2]
Loup, mélange d'herbes, citron confit,
huile d'olive, pickles d'oignon
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Soupe de poissons de roche* €19
Croutons, all, aioli, emmental répé
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Tartare de loup aux citrons €25
Emulsion de creme d'huitres
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Huitres de Tamaris Numéro 2

suivant l'arrivage €24
b huTtre% salade, condiments, beurre demi-sel
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Salade dite «César» €22
Volaille, salade romaine, avocat, crodtons,
tomate, ceuf mollet, anchois, sauce César,

copeaux de parmesar
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Burratina crémeuse, feuilleté
aux tomates €25

Sauce b?SWC p\'ghoms de pin, balsamique
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« COTE MER -

Merlu truffé cuisiné

au beurre mousseux €3]
Marmelade de pommes de terre et son espuma,
copeaux de truffe d'étg, fines herbes
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Loup cuit au plat €28
Mousseline de brocolis,
sauce crémeée au parmesan

A
=)(8)
Bouillabaieta €34

Saint-Pierre, loup, seiche, filet de sole,
mousseline de fenouil, pommes de terre
safranées, carotte pyramide, soupe de poisson
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Filets de sole €35

Dorés au beurre demi-sel, patates douces et
avocats snackés, sauce vierge acidulée
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Risotto gambas €39

Risotto, gambas, copeaux de truffe d'éte,

tuile de parmesan, creme de parmesan
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Noix de Saint-Jacques réties €37
Au beurre demi-sel, raviole ouverte,

champignons du moment,

powvrad@ de mangue
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Pavé de Saumon €3]
Ratatoui\\e aux éclats de noix, sauce blanche
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« COTE TERRE -

Filet de boeuf Rossini
et sa sauce porto €42
Gratin de pornmes de terre fumeées,
creme soubise, \égqmes verts
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Tartare de boeuf au couteau
a l'italienne €27
Echalottes confites, tomates confites, olives noires,
copeaux de parmesan, pesto basilic, pignons,
persil p\at
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Noisette d’agneau rétie €29
Parfumeée au piment d'Espelette et romarin,
gmogchwc a laromaine, sauce concassée de tomates
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Supréme de volaille jaune €29
Ecrasé de pommes de terre, sauce aux morilles
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Magret de canard sauce al'orange €30
Duo de carottes
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e SUGGESTIONS DU CHEF -

Daurade snackée

pour 2 personnes €59
Daurade 400-600 gr, pornmes de terre

et sauce aneth a l'all
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Cote de boeuf pour 2 personnes
(environ 80095,

Gratin de pornmes de terre fumées
creme soubise, sauce aux morilles
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€90

Tout changement de garniture sera facturé €4

« COTE VEGETARIEN -

Macaronis gratinés au parmesan €19
Roquette et tomates confites
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Risotto au parmesan
et a la truffe d'été €26
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Wok de légumes €19

Légumes du moment, sauce soja, herbes
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Assiette de frites €8

e MENU ENFANT -
€2]

Entrées
Mozzabilles et ses tomates cerises
Velouté de légumes

Plats
Pavé de beoeuf, frites ol légumes du moment
Penne nature au beurre ou sauce bolognaise

Desserts
Fromage blanc, coulis de fruits rouges
Salade de fruits frais
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Mi-cuit au chocolat €14
Sorbef frambowse, creme anglaise
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Farandole de gourmandise €15
Café ou thé et xex p\a\sws sucrés
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Crumble de pommes a la framboise €16
Parfumeé a la cannelle et son sorbet framboise

Pain Perdu Brioche €16
Creme anglaise a la p\stache, glace pistache

N (D@
% Q@/ (DO é ©)

Comme une tarte au citron €15
Billes de spéculoos, creme glacée yaourt,
creme citron
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Tiramisu €15
Aux fruits rouges et spéculoos
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Palette de sorbets et glaces €12
(3 boules)

Vanille, chocolat, pistache, café,
caramel beurre salé, yaourt, cassis, framboise,
fra\se ananas, mangue, fruit de la passion, citron
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Assiette de fromage €16
Se\ect\om de b fromages
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Assiette de fraicheur €14

Les fruits du moment

Tout changement de garniture sera facturé €4

ALLERGENES:
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LAIT MOLLUSQUES ANHYDRIDE MOUTARDE FRUITS CELERI
SULFUREUX A cooue
ET SULFITES
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CEREALES CRUSTACES POISSON ARACHIDE SESAME SOJA LUPIN
CONTENANT
DU GLUTEN

Prix nets - Taxes et service compris
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